
Приложение
к приказу Красноармейского М К У  Центр 
01 О Я  2017 г. №  4 S ~

Акт
о результатах проверки организации ми гания 
н дош кольных образовательных учреждениях

/Л у М-СиЛ- 2: И ! ХУ

Настоящий акт составлен но результатам проверки M O V  Ху

Красноармейского района г. Волгограда», проведенной в соответствии с приказом Красноармейского 
М КУ  Цен ip OI OZ- 20; ? i .Xy//T<0 ’проведении I с ч;п и чес ко и проверки соблюдения
! ребова 1111 и к организации питании и контролю за качеством нос i авляемых продуктов низания в 
подведомет венных У М У »  в период ком исе ис ii к составе
(проверяющим): O r f k f l & t u s L C ) <£.£.

Реквизиты проверяемого учреждения Iftesnesctyty Х у 3$0>_ Красноармейского района i 
Волгограда: ^

адрес юридический ' адрес (фактический Z, f $h <-*-*& <?к  2£лл4. £J? /~f

йукоиодигедь (иди уполномоченный им представитель) проверяемого учреждения
О#-Q y U tJ Q /?  6 sl£ L~

((КИО полностью. должное гь)

Вопросы подлежащие проверке:

!. Нормативно-правовые акты, документы, регламент пруклипе организацию питания 
Приказ оо организации п тан н я  О/Уи QQ 0{, qLO'/У 'У  c%S '  04

11рнказ о соиании бракеражной комиссии С(Ъ Of. (_Чп~

Наличие у тверждённого 20-ти дневного меню, технологических v карт ( имеетси/отсутсi nvei i 
i со о I не I е гнус г нс еоо гветствует).

2. (.'ведения о питании детей, осуществление внутренне!о учёта и контроля.
2. t .Со-.■тветствис фактического количества детей журналу учета посещаемости и ежедневному меню 
I реновацию. осу шест вленне своевременной корректировки меню-требования: .
Ко hi честно лстеп в М О У  Х у 3 9 0
I !о кгзелю у-чёма посещаемое!и: . г- ю -
- ютен раннего во фас га - УН

.зетей дошкольного возраста - j3?_........... ..
1 !о меню-! ребованию:

ют ей раннею возрос i а - УН  

■ .коса в л и га я I ia ь ч о во :рае (,т
Факт нчеекое ьо.инее i во лстеп в грчнпах на лень проверки: ■<

- ют ей раннего войраета - У-У ^

- детей дошкольного возраста - /З У
П ест  детей в М О У (на день проверки) /$  3  (& Y  %  от общего числа детей)
2 2 ( оигвечт; I вне ежедневного меню-требования 20-ти дневном\ меню (coot bc ic i n\ei чает ;г и ь 1

'.етет в\ с  юс еоот век: i в\ет ).



2,.i Соотве i ci mio выхода готовой продукции меню-требованию (соотвстствуст/нс соответствует).

i ! |роверкл работ ы пищеблока. соблюдение требований С an 11 и 11 2,-1.1. .’>049-1.1 к \ словиям приготовления 
и реал ила i in и пищевых продуктов, .осуществление контроля качества готовых блюд, 

х I I реновации к об>ор\ лованпю. пнвентарю. посу де и таре.
а ) холодильное обору дование icoo'i вето i вуст / соответствует, но устаревшее / не соотвогствуеч ).
б) л о м пера iy рпый режим хранения продукции (соблюдается , не соблюдается):
в) производственные столы, стеллажи, шкафы (соответствуют / нс соответствуют);
I ) маркировка оборудования и инвентаря (соответствуют ■ ' не соответствуют);

х.2 I рсбовапня к санитарному еос'юянню и содержанию помещении, к мытью посу ды,
а) хранение кухонной п с Юдиной посулы (соблюдаются н'е соблюдаю'тси); 
б| хранение и уборка пищевых отходов (соблюдаются / нс соблюдаются):
в) хранение хлеба и обработка шкафа (соблюдаются / не соблюдаются):
г) санитарное состояние пищеблока (соблюдается / не соблюдается);
д| наличие помещений для хранения продуктов, их санитарное'состояние (соответствует/част нчно 

V. оот ве 1 е I в у ет ' не соот ветствуст):
о  оснащсшич i ь складских помещений е i ел. дежами, под i оварникамп. хододидьиым оборудованием, 

обеспечивающим возможность соблюдения «товарного соседства» и хранения необходимого объёма 
нишевых продуктов (со.утечет вест/ частично соот ветствуст/ не соответствует).

I ребонанпя к организации здорового питания.
а) соответствие ежедневного рациона питания утверждённому двадцатидневиому меню (соответствует/ не 
сое' гвстствуе г):
б) соответствие фактического объёма порций выходу блюд по меню-требованию (соответствует/ не
cot > I ве I : I гд е I ).
lx. наличие. хранение с.щроводптслы1ЫХ доку мен i ов.. удостоверяющих качес i во п безопасноеm 
поступающих продуктов на пищеблок (ве iсринармые справки, сертификаты, декларации соответствия, 
маркировочные ярлыки), её соответствие требованиям действующего законодательства, требованиям
технических регламентов ( соответствуют / не соответствуют), (имсется/ис имеется); 

срок годности продуктов питания (на складе и пищеблоке)
<и С- 7иил- .

м-1 I ребонанпя к ус. юВ'п ям и i c x h o  к ч т т  ini отовления ку. i и,парной продукции 
а) обрабчнка мяса, инш ы п рыбы (соблюдаются ! не еоб.ис-.чаютёи):
0 1 ибраоогка к\|щцых яиц (соблюдаюгея 'не 

соблюдаю гея)
в) условия храпения сыпучих продуктов (соблюдаются / не соблюдаются);
г) условия хранения и обработки фруктов и овощей (соблюдаются / не соблюдаются); 
ч ! условна и сроки храпения сьгром продукции (уоб.тютлютсн не соблюдаются);
сI у словия и сроки хранения'ro ‘4)Boii ироду кипи (соблюдаюгея не соблюдаются).

'о  Соблюдение I рсбовапня к профилактике витаминной и микрочлементной недостаточности. ведение 
журнала проведения витаминнчапни трет ьих и сладких блюд (соблюдаются / не соблюдаются).

(.б. Гребования к еоб.тюдению санитарных правил п норм.
а! веление необходимой ‘ документации: журнал бракеража скоропортящейся продукции

продово.тье гвеиши о Сырья. журнал оракеража теговой к\anriupiHni продукнин ( ведется не ведется) 
б) режим снятия и хранения суд очных проб (соблюдаются ' не соблюдаются): 
и) ко11 гро.и. медпинпскими.работ никами работы пищеблока (соблю.чацттся / но соблюдаются).



I lii основании проверки члены комиссии пришли к срюлуинцим выводам
... о

j .  ч>.Ч. -я р ^ д  су /$  t..  —

Ы_.

Чамсчания/нарушення:

Лкг составлен на о страницах и 2-.\ жчемплярах 
11одписи членов комиссии ( проверяющего): С Z 7/ .

С актом очнакомлеп. нечем i hi яр акта на руки получен: (да. пег)

С выводами, содержащимися в акте, согласен ( не coiviacci

Обьяопоиия (вочражепия) к акчу о реччльтатах проверки прилагаются ( не прилагаются) 

Руководитель М О)) у , е а ^  № / т ^ 7
красноармейского paiiona Всснограла S О  gY

?Ф. И. iffполное I Ы О )( П О Л Н И С Ь )


